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Resumo:A piscicultura contribui para produgéo de alimento comadtor bioldgico ao homem. O uso de ingredientes
alternativos para alimentacao de peixes é vélido, desdebgaeca a niveis seguros de inclusdo de seus nutrientes e da
presenca de microrganismos, disponibilidade regional e viabiliele@® mica. A farinha de residuos do abate animal
representa um ingrediente com potencial para utilizacmbnaacéo de racdes para peixes, devido ao seu elevado va
proteico e baixo custo. Com o objetivo de avaliar a qualidadarinha de residuos do abate de caprinos, ovinos e bovinos
em dietas para a tilapia do Nilo, analises bromatadogimicrobioldgica foram realizadas. Uma racéo l@igerimulada,
podendo-se estabelecer percentuais de inclusdo do ingectéistiet nas racdes. Pretende-se avaliar a qualidadéomatric

e microbiolégica deste ingrediente a fim de contriboimcaa reducdo no custo das ragdes, obtencdo de desempenho
semelhante ou superior nos peixes alimentados com ingesliglternativos e ainda, a diminuicdo do desperdicio e
poluicdo ambiental por residuos gerados a partir do abat@rdais.

Palavras-chave Farinha de origem animal, desemperBeochromis niloticus.

Use flour slaughter waste in diets for Nile tilapia

Abstract: Aquaculture contributes to food production with high biolobigdue to man. The use of alternative ingredients
for fish feedis valid if it satisfies the safe levels of inclusion of its nutiseand the presence of microorganisms, regional
availability and economic viability. The flour of animal slatey waste is an ingredient with potential for use & th
manufacture of fish feed because of its high protein \ehaelow cost. In order to assess the quality of the floutenafs
slaughter goats, sheep and cattle in diets for Nilgiéildromatological analysis and microbiological werdgpered. A
basic diet was formulated; it can be established pexgerdf inclusion of test ingredient in feed. It aimsssess the
nutritional and microbiological quality of this ingrediemt arder to contribute to the reduction in the cost of feed,
obtaining equal or better performance in fish fed with aétBve ingredients and also reducing waste and environmental
pollution by waste generated from slaughter of animals

key words: Flour of animal origin, performanc®reochromis niloticus.
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INTRODUCAO apos a desossa completa da carcaca de bovinos
o Brasil, a aquicultura, em e/ou ovinos e/ou suinos; moidos, cozidos,
especial a piscicultura, prensados para extracdo de gordura e

consolidou-se como atividade novamente moidos, sem conter sangue, cascos,
zootécnica importante no aspecto unhas, chifres, pelos, conteido estomacal a ndo
socioeconémico e ambiental ser os obtidos involuntariamente dentro dos
através de varios fatores, dos principios de boas praticas de fabricacéo.
guais podemos citar a grande disponibilidade e A farinha de carne e 0sso0s, por ser um
gualidade de agua, além de uma variedade de alimento de origem animal, possui grandes
espécies de peixes adaptadas a diferentesquantidades de proteina, &cidos graxos,
condigdes climaticas. minerais e vitaminas, porém € necessario
A piscicultura nacional vem se analisar esses alimentos quanto ao seu teor de
constituindo com sistemas de cultivo intensivo contaminagao. Assim, a qualidade da farinha
e super intensivo. Intensificar um cultivo pode afetar o desempenho dos peixes.
implica em aumentar a quantidade de biomassa Alimentos processados em abatedouros
por area, a custa do fornecimento constante de requeem bastante atengéo, ja que podem ser
alimento balanceado. Os ingredientes que fabricados com residuos de fezes e outras
compdem estas dietas possuem um elevado sujidades, que normalmente contém micro-
aporte proteico contribuindo com o alto custo organismos diversos a exemplo de
com alimentac&o que pode atingir até 60% do protozodrios, fungos e bactérias. E necessario
custo total (GOMESt al., 2006), desta forma,  verificar se o teor de microrganismo pode afetar
a alimentacdo tornou-se o fator unitario mais a qualidade do alimento. Assim a matéria prima
importante na administracdo dos cultivos das racdes dos animais precisa ser monitorada
modernos. Assim, o conhecimento acerca da para que n&o ofereca produtos que possam
nutricio de peixes é um dos fatores prejudicar a saude do animal e ao mesmo
importantes, priorizando a busca por alimentos tempo, que possa oferecer nutrientes para o
alternativos que possam substituir os melhor desempenho (CUSTOD#Dal., 2005).
ingredientes tradicionais com consequente A farinha de residuos do abate de
reducdo dos custos € de extrema importancia caprinos, ovinos e bovinos ja tem sido utilizada
para a sustentabilidade da criacdo de peixes. na regido do Vale do S&o Francisco em ragdes
Segundo Paiva (2010), além da para aves, entretanto pouco se sabe sobre
determinacao dos niveis, praticos e seguros, de influencia desta em dietas para peixes
inclusdo de ingredientes alternativos, deve-se principalmente sobre o desempenho dos
considerar a disponibilidade regional, e a animais. Dessa forma, o objetivo deste trabalho
viabilidade econdmica. Nesse contexto, a foi avaliar a farinha de residuos do abate de
farinha de residuos de abatedouro apresenta-secaprinos, ovinos e bovinos, produzida no
como um ingrediente potencial para utilizacdo abatedouro municipal de Petrolina-PE, quanto
na fabricacdo de racbes para peixes. Este éao seu perfil bromatolégico e microbiologico
considerado o principal subproduto de para utilizacdo em dietas para a tilapia do Nilo.
abatedouro utilizado na nutricdo animal, sendo
uma excelente fonte proteica, apresentando MATERIAL E METODOS

teores de proteina bruta entre 35 e 55% e O presente estudo foi realizado pelo
importante fonte de calcio e fosforo (VIEITES Laboratério de Piscicultura do Instituto Federal
et al.,1999). de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Sertéo

Segundo Bellaver e Zanotto (2004), a Pernambucano,Campus Petrolina-PE zona
Farinha de carne e ossos mista (FCOM) é rural (IF Sertdd?’E), em parceria com
produzida em graxarias por coleta de residuos, Laboratério de Analise de Alimentos do
ou em frigorificos a partir de ossos e tecidos, SEBRAE, Petrolina-PE, Laboratério de
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Analise de Alimentos da Universidade Federal
do Vale do Séao Francisco (UNIVASF),
Campus Ciéncias Agrarias e Laboratorio de
Microbiologia e Imunologia Animal da
UNIVASF, Campus Ciéncias Agrarias,
Petrolina-PE, nos quais foram realizadas as
analises bromatolégicag microbioldgicas,
respectivamente, durante o periodo de maio de
2013 a marco de 2014.

Bromatologia

As analises bromatologicas foram
realizadas para obtencdo da composicao
guimica dos alimentos, determinando, assim, as
fragOes nutritivas do mesmo. Para isso, foram

mais mole® elasticos do que aqueles oriundos

de animais adultos e que por iSso, a composi¢ao
de substancias minerais na farinha de carne e
0sso0s, pode variar conforme as idades dos

animais abatidos.

Microbiologia

Foram coletadas quatro amostras
compostas de farinha de carne e 0ssos no
abatedouro municipal de Petrolina-PE, em

seguida foram acondicionadas e armazenadas

em sacos plasticos para realizar as seguintes
analises microbioldgicas:

Contagem de Coliformes Totais, Coliformes

coletadas trés amostras compostas de farinha de Termotolerantes e Escherichia coli

carne e 0ssos (FCO) em abatedouro municipal
de PetrolindPE em seguida foram

Método do Numero Mais Provavel (NMP)-

acondicionadas e armazenadas em potes Coliformes Totais e Termotolerantes

plasticos e encaminhadas ao laboratério para
realizar as seguintes analises: Umidade:
Evaporacdo em estufa a 105° C (55,65°C e
depois 105°C) Matéria Seca: 100- agua
Matéria Organica: Matéria seca cinzas
Cinzas: incineracdo do alimento em muflaa
600°C Proteina Bruta: determina, o nitrogénio
total, cujo valor € multiplicado pelo fator 6;25
Nitrogénio: Isolamento e quantificacdo do N na
forma de amonia, por digestdo, destilacdo e
titulacdq Fibra Bruta: fervura em alcalis e
acidos fracaos Energia Bruta: ENN: 100 -
(Agua + PB + FB + EE + MM& Extrato etéreo:
extracao com éter.

Os resultados do laboratério
representam a composicdo do lote onde a
amostra foi retirada, dessa forma, como o
material analisado é produzido a partir do
residuo de abate de diferentes espécies
(caprino, ovino e bovino), por isso chamada de

farinha carne e ossos mista (FCOM), o
resultado destas analises representa um
determinado lote, podendo, outros lotes

apresentam diferentes teores de alguns

Assim foram pesados 25 g de cada
amostra e colocada em 225 mL de agua
peptonada tamponada. Apdés homogeneizacao
da amostra, foi efetuada as diluicdes em dois
tubos de 9 mL de &gua peptonada,
considerando a diluigdo inicial 10Para em
seguida fazer a diluicdo em tubos de ensaio
com tubos de durhan, contendo 10 mL de caldo
Lauril sulfato de sédio nas diluicdes 1002
e 103 apo6s incubar por 24 horas a 37 °C + 1
em aerobiose. Essa metodologia foi realizada
em triplicaa.

Contagem de Termotolerantes &scherichia
coli

ApGs 24 horas de incubacéo no caldo Lauril, as
diluigbes que obtiveram resultados positivos,
foram inoculados em tubos de ensaio com
tubos de durhan contendo 10 mL de céaido
coli cada, em uma série de 3 tubos, sendo
incubados em banho Maria com agitacdo de
agua a 41°C £ 1 por 24 horas em aerobiose. Os

nutrientes, a depender da quantidade de cadatubos positivos foram semeados com 10uL

material contido na mistura.
E importante ressaltar, também que,
como foi descrito por Andrigueto et al. (1988a),

através de estria de esgotamento em placas
contendo Agar Macconkey. ApGs a semeadura,
as placas foram incubadas a 37+ 1°C por 24

0S 0SsSO0s provenientes de animais jovens séo horas em aerobiose. Em seguida foi realizada
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a leitura e coldnias sugestivas pasaherichia
coli sendo isoladas em Agar Triptose de soja
(TSA).

Método de Contagem Total de Aerdbios
Mesofilos em Placas

A partir das diluicbes em agua peptonada
tamponada, nas diluicdes 40102 e 10°
Foram semeados 0,1 mL de cada diluicdo em

Contagem deStaphylococcus spp.

Foi inoculada a amostra em quatro placas,
sendo trés com 0,3 mL e uma com 0,1 mL e
incubadas a 35-37°C em aerobiose por 24 h. O
inoculo foi espalhado com alca de Drigalski.
As coldnias tipicas d&aphylococcus foram
contadas, as que forem circulares, pretas ou
cinza, rodeadas por uma zona opaca e/ou halo

placas de Petri estéreis contendo cerca de 20 transparente.

mL de Plate Count Agar (PCA) realizando o
espalhamento com auxilio de alca de Drigalski
de vidro. As placas foram incubadas a 37 £ 1°C
por 24 horas em aerobiose para posterior
contagem de coldnias presentes. O ensaio foi
realizado em triplicata.

Pesquisa paraSalmonella

Pré-enriquecimento

Foi realizado o pré-enriquecimento com 225
mL de &gua peptonada tamponada,
adicionando-se 25 g da amostra. Depois foi
incubado a 37 £ 1°C por 18 horas em incubador
tipo Shaker com circulacéo.

Enriquecimento seletivo

Depois de incubado a amostra foi transferida
0,1 mL para 10 mL de caldo Rappaport-
Vassilidis Soja e 1 mL pra 10 mL de caldo
Tetrationato Muller. O caldo Rappaport foi

incubado em banho Maria a 41+ 1°C por 24
horas e o caldo Tetrationatofoi incubado a 37+
1°C por 24 horas em aerobiose.

Plaqueamento diferencial

Da cultura em Rappaport foi semeada 10uL

Método de Contagem Total de Bolores e
leveduras em placas

A partir das diluicbes em agua peptonada
tamponada, nas diluicbes 40102 e 10°
Foram semeados 0,1 mL de cada diluigdo em
placas de Petri estéreis contendo cerca de 20
mL de agar Batata Dextrose (BDA) realizando
o espalhamento com auxilio de alca de
Drigalski de vidro, flambadas. A incubacé&o das
placas foi a 25 = 1°C por 120 horas em
aerobiose para posterior contagem de colbnias
presentes. Realizando leituras a cada 24 horas
para verificar o crescimento de colbnias. O
ensaio foi realizado em triplicata.

Método de Contagem Total de Clostridios
em placas

A partir das diluicbes em &agua peptonada
tamponada, nas diluicbes 40102 e 10°
Foram semeados 1mL de cada diluicdo em
placas de Petri com 20 mL de Reinforced Agar
clostridiol (RCA) realizando o espalhamento
com auxilio de al¢a de Drigalski de vidro. Apés
semeadura as placas foram incubadas em jarra
de anaerobiose a 37+ 1°C por 24 horas para

através de estria de esgotamento em 03 meios posterior contagem de colbnias presen@s.

diferenciais: Agar Xilose Lisina Desoxicolato
(XLD), Agar Hektoen Enteric (Agar HE) e
Agar Samonella Shiguella (SS). Apos a

semeadura, as placas foram incubadas a 37+

1°C por 24 horas em aerobiose. Em seguida foi

ensaio foi realizado em triplicata.
Coloracéo de Gram
foram

As amostras isoladas em TSA

realizada a leitura e colGnias sugestivas para submetidas a coloracdo de Gram de acordo

Salmonella spp. sendo isoladas em Agar
Triptose de soja (TSA).

com Quin et al. (1994).
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Testes bioquimicos

Foi realizada a identificagdo presuntiva atravées
dos testes em Agar Triplice Acucar Ferro
(TSI), teste de indol, teste de motilidade, Agar
Citrato de Simmons, glicose oxidativa

fermentativa (GOF), teste de Uréia, teste de
glicose, maltose, esculina e nitrato.

RESULTADOS E DISCUSSOES

Segundo a Instrugdo Normativa n° 34,
de 28 de maio de 2008, do Ministério de estado
da agricultura, pecuaria e abastecimento, é
proibida a utilizacdo de pelos, cerdas, cascos,
chifres, sangue, fezes, conteldo estomacal,

A farinha de carne e 0sso tem sido
frequentemente estudada como alimento
alternativa em racdes para animais de
producdo. No caso dos peixes, quando
utilizada, reduz o custo das racdes, por
substituir a farinha de peixes, bem como
permite a destinagdo adequada para este
subproduto dos abatedouros. No entanto, seu
uso deve ser controlado, por conter teores,
muitas vezes desconhecido de minerais.
Devido ao fato de que os valores nutricionais
das farinhas de carne e 0ssos podem variar
conforme a idade do animal, as espécies
abatidas e a observancia das boas préticas de
fabricacéo presentes na legislacao.

Segundo Vieites et al. (1999), os teores

residuos animais abatidos em estabelecimentos de proteina bruta podem variar entre 35 e 55 %,

nao autorizados e materiais especificados de
risco (MER), como residuos animais para o

em farinha de carne e 0ssos enquanto que o
calcio ndo deve exceder a 2,5 vezes o nivel de

processamento de farinhas de carne e/ou ossosfosforo (BELLAVER e ZANOTTO, 2004).

ou produtos gordurosos. Dessa forma a
realizacdo dessas analises possibilita
conhecimento da qualidade do ingrediente em

Na tabela 1 é possivel observar os

o valores referentes a analise bromatoldgica da

Farinha de carne e 0ssos mista e os valores de

guestdo, indicando se o mesmo atende as referéncia citados por Rostagno (2000), quanto
normas legais exigidas para sua fabricacdo e as farinhas de carne e ossos com valores de

comercializacao.
Bromatologia

proteina variando entre 55 e 60 %.

Tabela 1: Valor nutricional da Farinha de carne e 0ssos mista.

Farinha de carne e ossos mista (FCOM)

NUTRIENTE
Valor encontrado Valor de referéncia*

Célcio 39,8 (mg/g) 8,46 a 7,98 %
Fosforo 0,21 (mg/qg) 4,18 a 3,90 %
Proteina bruta 58,47 % 54,50 a 61,28 %
Energia bruta 3.074 (KCal/kgt) 4.145 a 4.341(KCal/kd)y
FDN 33,43% -
FDA 22,82% -
Fibra bruta - 1,50 a 0,94 %
MM 14,25 % 23,18 219,92 %
MS 94,58 % 92,71a92,14 %
Extrato etério 9,96 % 08al6 %

*Especificacdes para farinha de carne e 0ssos segundo Rostagno, (2000).
Fonte: Pesquisa direta.

Santos et al. (2014), analisando residuo valor de 25,79% de proteina bruta e 4.635,64
de abate de caprinos e ovinos, verificou um Kcal de energia bruta. Vale salientar que as
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diferencas de valores presentes na literatura além de um valor energético de 5857,34
podem ser devidas as variacdes nas propor¢cdesKcal/Kg de racdo. Estes autores observaram
de partes dos animais, bem como espécies eainda altos valores de digestibilidade da
idade dos animais. proteina bruta e energia, caracterizando-a como
E possivel observar que, a FCOM um ingrediente de grande potencial para
avaliada, apresenta bom valor proteico e utilizagdo em dietas para tilapia do Nilo.
erergético, elevado teor de matéria seca, o que Santos, et al. 2014, também observou
indica baixa umidade, permitindo maior uma boa digestibilidade de racdes elaboradas
validade do produto e relagcdo Ca:P, dentro dos com residuos de abates de caprinos e ovinos,
padrdes. significando que poderemos encontrar bons
Santos et al. (2009) observaram que a resultados para o uso desta farinha de carne e
farinha de residuo caprino/ovino (sem 0sso0s) 0ssos analisada no presente trabalho.
possui um elevado valor proteico (75,14%),

Tabela 2 Formulacéo de racao teste para futura avaliacédo de digestibibddesempenho de peixes
alimentados com ra¢cfes contendo farinha de residuos de abate em substituighia defgeixe.

ALIMENTO QUANTIDADE (%)

Milho gréao 40,00
Soja farelo 45% 39,28
FCO 14,16
Oleo de soja 2,81
Fosfato bicélcico 1,5
Minerais-peixes 0,8
Inerte 0,72
Sal comum 0,5
Vitamina C- peixe 0,1
Antifangico 0,1
Antioxidante 0,02

Fonte: Pesquisa direta.

Diversos trabalhos tém demonstrado a de inclusédo deste ingrediente serdo testados
FCO como um ingrediente de excelente valor para alimentacdo de peixes.
nutricional, no que diz respeits quantidades
de proteina e energia, bem como a relagdo Microbiologia
Ca:P, porém, existem algumas recomendacdes
guanto a limitacdo do seu uso, uma vez que 0s A partir do teste para coliformes totais
teores de minerais podem interferir na foi possivel observar a seguinte resultado na
digestibilidade da racéo, conforme descrito por tabela 3:
Signor et al. (2010). Dessa forma,
posteriormente a este estudo, diferentes niveis

Tabela 3 Leitura de coliformes totais realizado em caldo Lauril, considerando (+) pos({#yo e
negativo para formacgéo de gas.
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Amostra Combinacao de NMP/g Resultado
Tubos +
A 3.2.2 20 21,37
B 3.2.1 17 18,35
C 3.3.0 17 18,09
D 3.2.0 14 15,31

Fonte: Pesquisa direta.

Para a contagem de termotolerantes e seguintes resultados que foram descritos na
Escherichia coli foram encontrados os tabela 4:

Tabela 4 Contagem de termotolerantes e Escherichia coli realizado addho &. coli,
considerando (+) positivo e (-) negativo para formacao de gas.

Amostra Combinacéao de NMP/g Resultado
Tubos +
A 1.1.0 7,4 10,45
B 2.1.0 15 11,35
C 3.2.0 14 15,31
D 3.2.0 14 15,31

Fonte: Pesquisa direta.

Na contagem total de aerdbios mesofilos em placas, foram contadossosnentos de
coldnias bacterianas de acordo com a tabela 5.

Tabela 5 contagem total de aerébios mesofilos em placas, valores médios da triplicata.

Amostra 10- 10-2 10-3
A > 300 5 -
B 228 168 12
C > 300 250 24
D > 300 235 20

Fonte: Pesquisa direta.

Para analise das amostras quanto a porém nenhuma colbnia era caracteristica da
presenca d8almonella spp, no meio de cultura  bactéria e quando foi realizado a coloracdo de
XLD as amostras A e D nao cresceu colénias Gram foi detectado que as mesmas
sugestivas para a Salmonella, enquanto as apresentaram morfologia de cocos Gram+ e
amostras B e C cresceram coldnias enegrecidas outras bacilos Gram.
sugestivas par&almonella spp. Para os meios As colbnias resultantes de todas as
de cultura SS e HE, foram encontradas colénias metodologias foram isoladas em meio de
enegrecidas nas amostras B e C para os doiscultura TSA para em seguida ser realizado os
meios, as demais amostras cresceram amostrastestes bioquimicos onde para as amostras
nao caracteristicas. submetidas a pesquisa de coliformes totais

J& para a pesquisa @aphylococcus foram encontradas o0s seguintes géneros
spp. todas as amostras continham colonias amostra A foi encontrada a presencddeoli
sugestivas para essa bactéria. Quanto a eKlebisiellaspp., para a amostra B, encontrou-
presenca de bolores e leveduras foi detectada ase Klebisiella spp., na amostra &lebisella
presenca de leveduras nas amostras A, B e D. spp., Shiguella spp. eEnterobacter spp., ja a
No entanto na pesquisa patkostridium spp. amostra D, foi encontrada a presenc&.dmli,
houve crescimento em todas as amostras, Shiguella spp.,Enterobacter spp., eKelbisella
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spp. Para a pesquisa p&aphylococcus spp. de Salmonella na producdo animal, jA que de
todas as amostras foram positivas. acordo com a legislacdo, esse patdgeno deve
O resultado da pesquisa para a estar ausente nas ragdes. Nessa pesquisa, nao
avaliacdo da farinha de carne e 0ssos, mostram foi confirmada a presenca dessa bactéria,
gue é necessario a adocao de boas praticas deporém outros agentes foram encontrados
fabricacdo dos produtos de origem animal, (WIERUP & HAGGBLOM, 2010).
mesmo que os alimentos originados sejam para Quanto a presenca de leveduras, esse
consumo animal (VALLIN et al., 2009). fato também pode estar associado com o
Assim, as industrias de racdes devem aumento da umidade e temperatura nas
organizarem-se no sentido de melhorar o setor, embalagens. Esse fato pode ser preocupante,
evitando diversos tipos de contaminacfes, pois pode favorecer aincidéncia de fungos com
aumentando a qualidade das racdes, capacidade de producdo de micotoxinas, o que
principalmente aquelas de origem animal, pois pode levar a morte do animal (WEINBERG, et
sdo de facil contaminacdo com residuos do al., 2008).
ambiente (BELLAVER, 2001).
Alguns residuos podem compor as CONSIDERACOES FINAIS
farinhas, porém em relacdo a digestibilidade, _ . _
essa pode ter alteracdes dependendo do A inclusdo da Farinha de carne e 0ssos
contetdo dos residuos, por isso a adicdo de OU @ suli)stltwgao da_ farinha de peixe por esta,
pélos, p6 de chifre, conteudo gastrointestinal Nas racdes para peixes, deve ser realizado de
sdo adulteragbes na composicdo desses forma criteriosa, para que né()'e{(cedao,valor de
alimentos. Todos os ingredientes da ragao estao Minerais, principaimente o calcio e o fosforo,
sujeitos & contaminagdo. Essa adicio ocorre €Xigido pela especie trabalhada.
devido & falta de fiscalizagéo rigorosa. Outras Foram encontradaKlevisiella spp.,
adulteracbes também  podem  ocorrer, Escherichia coli, Shiguella spp.,Enterobacter
principalmente adicdo de calcario e uréia SPP., Staphylococcus spp. e leveduras, porém
(SARTORELLI, 1998). nao foi confirmado a presenca 8almonella

Os ingredientes da racdo animal sio SPP- A presenca de coliformes totais na farinha
bastante susceptiveis a contaminacdo por de carne e 0sso esta associada a falta de higiene
coliformes totais e Salmondlas, na fabricacdo e manipulacdo da mesma.
principalmente as farinhas devido sua baixa  Dessa forma ha necessidade de
atividade de agua, essa caracteristica mantém monitoramento para uma melhor eficiencia
as células bacterianas desidratadas, porém desde a fabricagdo, evitando a inclusdo de
viaveis (DAVIESet al., 2004). partes proibidas ou que, em excesso, podem

A alta incidéncia de micro-organismos reduzir a qualidade nutricional da farinha, bem
encontrados nesta pesquisa, sugere que essg0MO NO armazenamento, que pode servir de
produc&o de farinha n3o foi realizada de acordo Vveiculo para contaminagéo do produto.
com as boas praticas de fabricacdo ou que as R
condicbes de armazenamento dessas racdesREFERENCIAS
nao foram adequadas. Assim, pode influenciar ANDRIGUETTO, et al. 1988a, citado por

na qualidade microbiologica da mesma gyaANDRO CAMPESTRINI, Farinha de came e
(GABBI & CYPRIANO, 2011). 0ss0s, Revista Eletrdnica Nutritime, v.2, n°4,

O resultado encontrado mostra que p.221-234 julho/agosto de 2005.
varios micro-organismos foram detectados,
isso sugere que cada vez mais a fabricacdo BELLAVER, C. Ingredientes de origem animal
dessas farinhas seja monitorada dentro do destinados a fabricacdo de rages Simposio
programa de boas praticas de fabricacdo para SOPre ingredientes na alimentagdo animal001,
detectar a contaminagao e evitar a introducéo Campinas. Anais. Campinas: 2001, p.167-190.

Revista Semiarido De Visu, v. 4, n. 2, p.61-69, 2016 | ISSN 2237-1966



69

(VALERIO et al., 2016)

BELLAVER, C.; ZANOTTO, D. L.. Parametros de

Semiarido Nordestino em racfes peletizadas e

qualidade em gorduras e subprodutos proteicos de extrusadas para tilapia do Nil&° Simpdsio

origem animal. In:CONFERENCIA APINCO
DE CIENCIA E TECNOLGIA AVICOLAS ,
2004, Santos, SP. Anais. CAMPINAS: FACTA,
2004. v. 1. p. 79-102

CUSTODIO, D.P., BRANDSTETTER, E. V.,
OLIVEIRA, 1.P., OLIVEIRA, L.C., SANTOS,

K.J.G., MACHADO, O.F., ARAUJO, A.A., Racao:
Alimento Animal PerecivelRevista Eletronica

Faculdade Montes Belosv.1, n.2, p. 131 - 147,
2005.

DAVIES, P.R., HURD, H.S., FUNK, JA.,
FEDORKA-CRAY, P.J. & JONES, F.T. (2004)
The role of contaminated feed in the epidemiology
and control of Salmonella enteric in Pork
ProductionFood bourne Pathogens and Disease
v.1, n.4, 202-15.

GABBI, A.M., CYPRIANO, L. Aspectos
microbiol6gicos e fisico-quimicos de trés racdes
comercias sob  diferentes condicbes de
armazenamentdRev. Bras. Saude Prod An. v.

12, n.3, p.784-793, 2011.

GOMES, L.C.; CHAGAS,E.C.; MARTINS-
JUNIOR, H.; ROUBACH, R.; ONO, E.A;
LOURENCO, J.N.P. Cage culture of tambaqui
(Colossoma macropomum) in a central Amazon
floodplain lake.Aquaculture, v. 253, p.374-384,
2006.

PAIVA, K.C. Utilizacdo de racdo a base de sorgo
na alimentagdo de tilapia do Nilo Qreochromis
Niloticus) sobre as caracteristicas zootécnicas do
peixe e caracteristicas fisicas, quimicas,
bioguimicas, histomorfolégicas viscerais e
sensoriais do filé 2011. 51f. Dissertacao
(Mestrado em Ciéncias). Universidade Federal de
Pelotas. Programa de Pés-Graduacdo em
Zootecnia, Pelotas, RS.

ROSTAGNO, H.S. et allabelas Brasileiras para
Aves e Suinos Composicdo dos alimentos e
exigéncias nutricionais. Vigcosa, UFV. 2000. 141p.

SANTOS, L.D.; MEURER, F.; OLIVEIRA,
S.T.L.;, SOUSA, S.M.N.; SOUZA, R.C.
Digestibilidade de ingredientes alternativos do

Internacional de Nutricdo e Saude de peixes
FMVZ-UNESP, Botucatu, 2009.

SANTOS L. D. dos SOUSA, S. M. de N.; SILVA,

L. C. R.dag BOMBARDELLI, R. A.; MEURER, F.
Efeitos da peletizacdo e extrusdo sobre a
digestibilidade de ingredientes alternativos do
Semi-arido Nordestino para a tilapia do Nilo.
Semana: Ciéncias AgrariasLondrina, v. 35, n. 6,

p. 3367-3376, nov./dez. 2014

SARTORELLI, S.A.A.Uso de farinha de carne e
0ssos em racdes de frangos de cartkavras:
UFLA, 1998. 54p. Dissertacdo (Mestrado em
Zootecnia) — Universidade Federal de Lavras,
1998.

SIGNOR, A.A.; SIGNOR, A.; BOSCOLO, W.R;;
FEIDEN, A. Farinha de carne e 0Sso0oS na
alimentacao de larvas de tilapia do Ni@iéncia
Rural, v.40, n.4, p.970-975, 2010.

VALLIN, V. M; VANERLI, B. BATTAGLINI, A.

P. P.; TAMANINI, R.; FAGNANI, R; ANGELA,

H. L.; SILVA; L. C. C. Melhoria da qualidade do
leite a partir da implantacdo de boas préaticas de
higiene na ordenha em 19 municipios da regido
central do Paran&emana: Ciéncias Agrariasv.

30, n. 1, p. 181-188, jan./mar. 2009.

VIEITES, F.M. Valores energéticos e de
aminoacidos digestiveis de farinhas de carne e

0ssos para avesVicosa: UFV. 1999. 75p.
Dissertacdo (Mestrado em  Zootecnia) -
Universidade Federal de Vigosa, 1999.
WEINBERG, Z.G.; YAN, Y., CHEN, Y,

FINKELMAN, S.; ASHBELL, G.; NAVARRO, S.
The effect of moisture level on high-moisture maize
(Zea mays L.) under hermetic storage conditions in
vitro studies. Journal of Stored Products
Research v.44, p.136144, 2008.

WIERUP, M. & HAGGBLOM, P. (2010) An
assessment of soybeans and other vegetable
proteins as source of salmonella contamination in
pig production.Acta Veterinaria Scandinavica

52, 1-9.

Revista Semiarido De Visu, v. 4, n. 2, p.61-69, 2016 | ISSN 2237-1966


http://lattes.cnpq.br/2016592496244044

